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ГОРЫ, ПЕСНИ, НОВЫЙ ГОД! 

Вы уже слышите известные хиты всех времен?  
В новогоднюю ночь Курорт Газпром станет музыкальной  

столицей. Приглашаем Вас на самое зажигательное,  
оригинальное и незабываемое новогоднее иммерсивное шоу. 
Шоу, в котором стирается грань между сценой и зрительным  

залом. Артисты погружают в неповторимую атмосферу праздника. 
Где каждый гость не просто зритель,  

а непосредственный участник программы.  
Шоу развивается не только на сцене, но и в тарелке.

В 00:00 вы узнаете, что от Вас скрывают…  
Какого цвета новый год и многое другое.

Гастрономическая авантюра от бренд-шефа Курорта  
Андрея Колодяжного – гастроботаник, обладатель премии  
«Золотая Пальмовая ветвь» и рекомендации гида Michelin.

Праздник крупным планом!



ИММЕРСИВНЫЙ УЖИН В ГАЛАКТИКЕ

Медийный ведущий Роман Попов 
(он же Мухич из сериала  
«Полицейский с Рублёвки»)

Бренд-шеф Андрей Колодяжный – 
гастроботаник, обладатель премии  
«Золотая Пальмовая ветвь»  
и рекомендации гида Michelin

ДЕТСКАЯ ПРОГРАММА   5-11 лет 
• «Новогодний Бал»
• Мастер-класс «Новогодняя
игрушка»

• Танцевальный мастер-класс
по вальсу + Бал

• Бумажное шоу и дискотека
• Подвижные игры в стиле
русских сказок

Танцевальное шоу Dance Code – 
один из самых креативных  
коллективов страны

Авторские версии суперхитов,  
которые любят несколько поколений. 
Андрей Гризли, Илья Киреев.

  12-16 лет
• Плейстейшн
• Настольные игры
• Новогодние
челленджи

• Интерактивы
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ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ И САЛАТЫ 

• Фермерские сыры, крафтовые деликатесы и хамон  
  подается с каштановым медом и фундуком 
• Террин из кролика  и русской фуагры  
  подается с чатни из чайной розы и вишни
• Красная слабосоленая рыба с абхазским лаймом 
• Свежие сезонные овощи и зелень 
• «Оливье» с бараньим языком и домашним майонезом 
• «Мимоза» с копченой барабулей и камчатским крабом 

ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ  

• «Камамбер» из козьего молока  
  подается с трюфельной пастой и копченой сливой

ГОРЯЧЕЕ БЛЮДО НА ВЫБОР  

• Филе утки в сочетании с ремулатом из мандарина 
  подается с пряной морковью
• Запеченное филе лосося с кремом из пастернака  
  подается с пряным маслом из кинзы
• Говядина в стиле «Велингтон» 
  подается с соусом из черной лисички и сморчков  
  с печеным катофелем

МЕНЮ (ВЗРОСЛЫЕ, 18+)

ДЕСЕРТЫ  

• Тематический новогодний десерт  
  от Шеф-кондитера 
• Конфеты ручной работы  
  (фисташка, мандарин, малина, матча)
• Свежие сезонные ягоды и фрукты 

НАПИТКИ   

• Игристое вино – 2 бокала
• Белое сухое вино  
  (Шардоне/Совиньон блан) –   1 бокал
• Красное сухое вино  
  (Мерло/Пино нуар) –   1 бокал
• Виски / Водка / Коньяк – 250 мл
• Морс из ягод – 500 мл
• Вода с газом и без газа – 1 л
• Кофе/ Чай

Будем рады рассмотреть пожелания относительно аллергенов, вегетарианских блюд,  
детского меню либо иных особенностей вашего рациона
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НАПИТКИ   
• Морс из ягод – 500 мл
• Вода с газом и без газа – 1 л
• Кофе/ Чай

Будем рады рассмотреть пожелания относительно аллергенов, вегетарианских блюд,  
детского меню либо иных особенностей вашего рациона

МЕНЮ (ДЕТСКОЕ)
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• Икра Щучья
• Икра красная Кеты
• Икра чёрная Осетровая
• «Половина гигантского камчатского краба 
  с топлёным маслом и чесноком»
• Дюжина устриц 
• Морской еж 
• Баранья нога, запеченная с грибами и кореньями  
  под карамельным соусом  из солода 
• Утка запеченая целиком  с абхазскми мандаринами
• Лосось, запеченый целиком в глине  
  и листьях папоротника  с томатами и травами 

• Игристое вино 
• Белое сухое вино  
  (Шардоне/Совиньон блан) 
• Красное сухое вино  
  (Мерло/Пино нуар) 
• Виски / Водка / Коньяк 
• Морс из ягод 
• Вода с газом и без газа 
• Сок 
• Сладкая газированная вода 

МЕНЮ ДОПОЛНИТЕЛЬНОГО ЗАКАЗА  
(не включено в стоимость)

Будем рады рассмотреть пожелания относительно аллергенов, вегетарианских блюд,  
детского меню либо иных особенностей вашего рациона
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+7 (958) 438-14-78

БРОНИРОВАНИЕ СТОЛОВ

АЛИНА ВОДОЛАЗОВА
МЕНЕДЖЕР СЛУЖБЫ ДОБРЫХ ДРУЗЕЙ

VIP@POLYANASKI.RU

tel:+7 (958) 438-14-78
https://ski-pass.polyanaski.ru/market/events/GazpromNY2023Galactica



